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Landliches Fortbildungsinstitut der
Landwirtschaftskammer Oberésterreich

Auf der Gugl 3, 4021 Linz
T 050/6902-1500
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@ fb.com/Ifiooe
€ twitter.com/Ifiooe

DIREKTVERMARKTUNG

I I( Landwirtschaftskammer
Oberadsterreich

ONLINE-KURSSUCHE

Durch Eingabe der vierstelligen Kursnummer (z. B. ooe.Ifi.at/
nr/2003/22) kann die Veranstaltungsinformation direkt
aufgerufen werden:

'@ ooe.lfi.at/nf/2003 ) \
ﬁ:_n_

._.-I.F] i v L ——
[ o i L —
bne e
" .
[ -
s T TN
A L e 1. A 10 A £ vk e e
ey
[ ——
[ N —

LFI OBEROSTERREICH

Auf der Gugl 3

4021 Linz

T 050/6902-1500 | F DW 91500
E info@lfi-ooe.at

ooe.lfi.at

gedruckt auf PEFC Papier

adprico.at

1918-V8/2019

\J
Landliches 4
Fortbildungs
Institut

LFI Oberosterreich
Zertifikatslehrgang

BAUERLICHE
BUSCHENSCHANK
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WISSEN AUF HOCHSTEM NIVEAU

Buschenschanken zum Thema Most bieten die ideale
Moglichkeit vom eigenen Hof Produkte direkt zu ver-
markten. Konsumenten treten mit den Bauerinnen und
Bauern direkt in Kontakt. Der Lehrgang dient dazu, Wis-
sen auf hohem Niveau von der Planung bis zur Weiter-
entwicklung der bauerlichen Buschenschank zu vermit-
teln und individuell umzusetzen.

ZIEL

Ziel des Lehrgangs ist die eigene Buschenschank fach-
lich, personlich und praxisbezogen weiterzuentwickeln
und hoher zu qualifizieren. Ebenso richtet sich diese
Ausbildung an Neueinsteiger in die Produktionssparte,
welche durch Diversifizierung die eigenen Ressourcen
starker wertschopfen mochten

ZIELGRUPPE

Bauerinnen und Bauern, welche in die Produktionssparte
Bauerliche Buschenschank einsteigen wollen sowie jene,
welche bereits aktiv eine Buschenschank betreiben.

INHALTE UND DAUER DES LEHRGANGES

137 Unterrichtseinheiten

Personlichkeitsbildung

« Unternehmerpersonlichkeit

+ Ressourcenmanagement am eigenen Betrieb

« Kommunikation und Gespréachsfiihrung

+ Konfliktmanagement — Umgang mit Beschwerden

Marketing und Marketingkonzept

- Marktanalyse als Basis fur das individuelle Marketingkonzept
« Verkaufstraining und Produktprasentation

. Offentlichkeitsarbeit und Medienarbeit

+ Marketingkonzept anhand aktueller Methoden

«  Getrankeprasentation von Most und Saft

Betriebs- und Arbeitswirtschaft

+ Arbeitsorganisation

+ Anleitung zur Berechnung eines Betriebskonzeptes aus dem
Bereich der Diversifizierung

+ Rechtliche Grundlagen (Gewerberecht, Sozialrecht, Steuer-
recht uvm.)

Produktspezifischer Teil

+ Hygieneschulung (anerkannt als Weiterbildung)

+ Gastronomischer Service

«  Speisenangebot und Produktpreiskalkulation

« Planung und Gestaltung von Buschenschanklokalen

VORAUSSETZUNGEN FUR EINEN
POSITIVEN ABSCHLUSS DES LEHRGANGS

Firr die Erlangung des Zertifikates ist ein Betriebs- und Marke-
tingkonzept inklusive einer Produktpreiskalkulation zu erstellen
und dieses vor einer Prifungskommission zu prasentieren. Dar-
Uber hinaus ist es wesentlich ein Eigenkontrollsystem entspre-
chend den aktuellen Hygienerichtlinien am eigenen Betrieb zu
etablieren. Hinzu ist es eine wesentliche Voraussetzung fir die
Prifungszulassung eine Anwesenheit von mindestens 80 Pro-
zent im Lehrgang zu erreichen.

Aktuelle Termine flr diesen zertifizierten Lehrgang finden Sie
auf der LFI-Webseite ooe.lfi.at oder im LFI-Bildungsprogramm.
Gerne senden wir lhnen ein Bildungsprogramm kostenlos per
Post zu.
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