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Bildungsangebote 
für Most- und Saftproduzenten 
Kurssaison 2019 | 2020 

 

 2003 Bäuerliche Buschenschank – Zertifikatslehrgang 
11.11.2019 – 10.03.2020 - LK Kirchdorf Steyr, Adlwang (VA 2003/2) 

 2070 Produktgruppentreffen: Most/Saft – Erfahrungsaustausch 
17.03.2020, 09:00-14:00 - Nachhaltigkeitsschmiede Steinbach an der Steyr (VA 2070/13) 

 2267 Professionelle Senf- und Essigproduktion 
06.11.2019, 09:00-17:00 - HBLA Elmberg, Linz-Urfahr (VA 2267/11) 

 2275 Grundlagen der Mostproduktion – Qualitätsoptimierung von Anfang an 
14.01.2020, 09:00-17:00 - HBLA Elmberg, Linz-Urfahr (VA 2275/7) 

 2276 Optimale Presssaftbehandlung – Basis für Ihren Qualitätsmost 
Richtiges Anwenden von Schönungsmittel im Presssaft legt den Grundstein für die optimale Mostqualität 
21.10.2019, 19:00-22:00 - LK Kirchdorf Steyr, Adlwang (VA 2276/10) 
15.10.2019, 19:00-22:00 - HBLA Elmberg, Linz-Urfahr (VA 2276/11) 

 2277 Die Bundeskellereiinspektion informiert – Obstweinverordnung, Aufzeichnungen, Angaben am Ettikett 
10.12.2019, 18:00-21:00 - Seminarhaus auf der Gugl, Linz (VA 2277/5) 
18.02.2020, 09:00-12:00 - LK Eferding Grieskirchen Wels, Wels (VA 2277/6) 

 2443 Sensorik - Mit der richtigen Sprache zum Verkaufserfolg 
15.01.2020, 09:00-17:00 - Mostschänke Lohwiesen, Leonding (VA 2443/6) 

 2278 Mostanalyse - Basis der Qualitätskontrolle 
26.02.2020, 09:00-15:00 - Gartenbauschule Ritzlhof, Haid (VA 2278/7) 
03.03.2020, 09:00-15:00 - Fam. Hattinger, Schlüßlberg (VA 2278/8) 

 2262 Grundlagen der Sirup- und Marmeladeherstellung für Direktvermarktende 
Qualitätsoptimierung von Anfang an 
03.03.2020, 09:00-17:00 - Betrieb Riegler Barbara und Helmut, Bad Kreuzen (VA 2262/9) 

 2264 Aufbaukurs Sirup- und Marmeladeherstellung für Direktvermarktende 
04.03.2020, 09:00-17:00 - Betrieb Riegler Barbara und Helmut, Bad Kreuzen (VA 2264/4) 

 

ooe.lfi .at  


