
 

 
 

           



 
 

 

 

 

 

 

 
 
Unser Bundesland ist der Feinkostladen 
Österreichs. Bei uns gibt es eine  
Vielzahl kulinarischer Spezialitäten.  
Eines dieser Naturprodukte ist der  
Most, den die Bauern und Bäuerinnen 
vom Haustrunk zur Qualitätsmarke  
entwickelt haben.  
 
 

 
Genießen Sie mit Freunden gemütliche Stunden bei einer  
unserer Mostkosten und lassen Sie sich von den Spezialitäten 
unserer Bäuerinnen und Bauern im Bezirk Wels Land verwöhnen. 
 
Lassen Sie sich diese Gaumenfreude nicht entgehen! 
Wir freuen uns auf Ihren Besuch! 
 

 
Anita Straßmayr 
Vorsitzende des Bäuerinnenbeirates 
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Mostkost Steinhaus 

Sa. 09.03.2019
1 

Mostkost Bad Wimsbach 

Sa. 16.03.2019 und So. 17.03.2019
2 

Mostkost Pennewang 

So. 17.03.2019
3 

Mostkost Steinerkirchen 

So. 24.03.2019
4 

Mostkost Buchkirchen 

So. 31.03.2019
5 

Mostkost Fischlham 

Sa. 06.04.2019
6 

Mostkost Aichkirchen 

So. 07.04.2019
7 

Mostkost Eberstalzell 

Sa. 13.04.2019 und So. 14.04.2019
8 

Mostkost Pichl 

Fr. 03.05.2019 bis So. 05.05.2019 
9 

Mostkost Sattledt 

So. 05.05.2019 
10 

Bezirksmostkost Wels - Land 

So. 19.05.2019 
11 

Mostkost Fernreith 

Fr. 24.05.2019 bis So. 26.05.2019 
12 

Mostkost Edt/Lambach 

Sa. 25.05.2019 
13 

Mostkost Offenhausen 

Do. 30.05.2019 
14 

Mostkost Am Irrach 

Do. 30.05.2019, Sa. 01.06.2019 und So. 02.06.2019 
15 

Mostkost Weißkirchen 

So. 02.06.2019 
16 

Mostkost Irnharting 

So.08.06.2019 bis So. 10.06.2019 
17 

Mostkost Schleißheim 

So. 09.06.2019 
18 

Krapfen-Kirtag Sipbachzell  

So. 09.06.2019 
19 



 

Mostspecktakel 
 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

Datum: 

Samstag, 9. März 2019 ab 14Uhr 
 

Ort: 

Turnsaal VS-Steinhaus 
 

Veranstalter: 
Bauernbund Steinhaus 

 
Programm/Kulinarisches: 

Schmankerl aus der Region wie  
Brettljause, Brotaufstriche,  

Feine Torten und Mehlspeisen, 

Most und Schnaps aus Steinhaus 
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Datum: 

Samstag, 16. März 2019 ab 19.00 Uhr und 

Sonntag, 17. März 2019 ab 10:00 Uhr 
 

Ort: 

Stockschützenhalle Bad Wimsbach 
 

Veranstalter: 
Ortsbauernschaft 

 
Programm/Kulinarisches: 

Samstag: köstliche Jause, Most, Edelbrände,  
Apfelschaumwein, „Ampelspritzer“ 

 
Sonntag: Surbraten mit Knödel und Sauerkraut,  

Kinderschnitzel, hausgemachte Mehlspeisen und 

Bauernkrapfen 
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Mostkost Pennewang 
 

 
 
 

Datum: 

Sonntag, 17. März 2019 ab 10 Uhr 
 

Ort: 

Gemeindehalle Pennewang 
 

Veranstalter: 
Ortsbauernschaft 

 
Programm/Kulinarisches: 

warmer Schweine-/Surbraten mit Kartoffeln 
und Krautsalat, warme Fleischweckerl, Würstel, 

belegte Brote, Bauernjause, 

Kaffee und Torten 
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Datum: 

Sonntag, 24. März 2019 
 
Ort: 

Mehrzwecksaal Steinerkirchen 
 
Veranstalter: 

Bäuerinnen, Landjugend und Ortsbauernschaft 
 

Programm/Kulinarisches: 
Kinderprogramm, Mostprämierung 

warmes Mittagessen (Knödel-Duo, Surbraten, Kin-
derschnitzel), frische Bauernkrapfen,  

feine Mehlspeisen, belegte Brote  
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Mostfest Buchkirchen 
 

 
 

 
Datum: 

Sonntag, 31. März 2019 
 
Ort: 

Veranstaltungszentrum Buchkirchen 
 
Veranstalter: 

Ortsbauernschaft und Landjugend 
 

Programm/Kulinarisches: 
9.30 Uhr Feldmesse  

Frühschoppen mit dem Musikverein Buchkirchen 

Mostprämierung, Schätzspiel 
Kinderschminken 

Kotelett, Bratwürstel, belegte Jausenbrote 
Kaffee, Kuchen und Torten, frische Bauernkrapfen 
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Mostkost Fischlham 
 

 
 

 
Datum:  

Samstag, 06. April 2019 
 
Ort: 

Gemeindezentrum Fischlham 
 
Veranstalter: 

Bäuerinnen, Landjugend und Ortsbauernschaft 
 

Programm/Kulinarisches: 
Mostprämierung, Quiz, Seniorennachmittag 

Brettljause, verschiedene Brote, 
Mehlspeisen 
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Datum: 

Sonntag, 07. April 2019 

 
Ort: 

Am Hof der Familie Kienbauer, Pisdorf 7 
 

Veranstalter: 
Bäuerinnen, Verschönerungsverein 

 
Programm/Kulinarisches: 

Bäuerliche Schmankerl vom Grill, Brote,  
frische Apfelkrapfen,  

hausgemachte Mehlspeisen 
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Mostkost Eberstalzell 
 

 
 

Datum: 

Samstag, 13. April 2019  

Sonntag, 14. April 2019  
 

Ort: 

Volksschule Eberstalzell 
 

Veranstalter: 
Landjugend und Ortsbauernschaft 
 

Programm/Kulinarisches: 

Samstag: Plattlershow der "Lederhosnfeger" 
Brettljause, belegte Brote, Kuchen 

Sonntag: Mostprämierung 
Bauernschmaus, Kotelett, Brettljause,  

belegte Brote, Kuchen 
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Mostkost Pichl 
 

 

 
 

Datum:  

Freitag, 03. Mai 2019  

Samstag, 04. Mai 2019 

Sonntag, 05. Mai 2019 
 

Ort:  

Feuerwehrhaus Pichl 
 

Veranstalter: 

Freiwillige Feuerwehr Pichl 
 

Programm/Kulinarisches: 
selbst gemachter Most, Bauernkrapfen, 

Sonntag: Pichler Mostbratl 
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Mostkost Sattledt 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Datum: 

Sonntag, 5. Mai 2019, ab 10 Uhr 
 
Ort: 

Bauhof der Gemeinde Sattledt 
 

Veranstalter: 

Ortsbauernschaft und Bauernbund 
 

Programm/Kulinarisches: 
12.00 Uhr Mostprämierung 

14.00 Uhr Showeinlage 
15.30 Uhr Gruppenwertung  

17.00 Uhr Verlosung Quiz 
Ganztägig Spielemobil 

Schnitzel mit Pommes, Brote,  

Kuchen und frische Krapfen 
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Bezirksmostkost 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Datum: 

Sonntag, 19. Mai 2019 
 

Ort: 

Agrarbildungszentrum Lambach 
 

Veranstalter: 
abz Lambach und Landjugend Wels-Land 
 

Programm/Kulinarisches: 

09.30 Gottesdienst 
10.30 Festakt und Frühschoppen  

 mit musikalischer Umrahmung 
 Genussmeile mit bäuerlichen Direktvermarktern 

Kinderprogramm (Hüpfburg, Trettraktorführerschein, 
Kasperltheater, Bastelwerkstatt) 

 Kulinarisches mit warmen traditionellen Speisen 
 Kuchenbuffet und frische Krapfen 
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Fernreither Mostkost 
 

 
 

Datum: 

Freitag, 24. Mai 2019, ab 17 Uhr 

Samstag, 25. Mai 2019, ab 15 Uhr 
Sonntag, 26. Mai 2019, ab 13 Uhr 
 

Ort: 

Aichbergerhof, Aichberg 1,  

4623 Gunskirchen 
 

Veranstalter: 
Freiwillige Feuerwehr Fernreith 
 

Programm/Kulinarisches: 
Feuerwehr-Hüpfburg, Mostkrug-Curling 

Herzhafte gemischte Jause, verschiedene Brote,  
selbst gemachte Mehlspeisen,  

frische Krapfen und Pofesen 
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Mostkost Edt bei Lambach 
 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

Datum: 

Samstag, 25. Mai 2019, ab 17 Uhr 
 

Ort: 

Veranstaltungszentrum KOMEDT 
 

Veranstalter: 
Ortsbauernschaft, Landjugend, Bauernbund 

 
Programm/Kulinarisches: 

Musikalische Umrahmung   
Kinderbetreuung und Hüpfburg  

Mit vielen Köstlichkeiten aus der Region  

und frischem Most wird für das leibliche  
Wohl gesorgt. 
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Mostkost Offenhausen 
 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
Datum: 

Donnerstag, 30. Mai 2019 
 
Ort: 

Sägewerk Offenhausen 
 
Veranstalter: 

Landjugend und Ortsbauernschaft 
 

Programm/Kulinarisches: 
Bäuerliche Schmankerl wie Brettljause, 

Brotaufstriche, Most und  

selbstgemachte Mehlspeisen 
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Irracher Mostkost 
 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

Datum: 

Donnerstag, 30.05.2019 ab 14:00 Uhr 
Samstag, 01.06.2019 ab 15:00 Uhr 

Sonntag, 02.06.2019, ab 10:00 Uhr 
 
Ort: 

Feuerwehrhaus 
 
Veranstalter: 

Freiwillige Feuerwehr Am Irrach 
 

Programm/Kulinarisches: 
Most-, Surfleisch- und Kasjaus`n, 

Käs- und Fleischbrote, 

Bauernkrapfen, Pofesen und Torten 
Sonntag: Frühschoppen mit Grillhendl 
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Mostkost Weißkirchen 
 

 
 
 

Datum: 

Sonntag, 02. Juni 2019 
 
Ort: 

Schöllhammer in der Au,  

Obersinnersdorf 10 
 
Veranstalter: 

Bauernbund und Landjugend 
 

Programm/Kulinarisches: 
Mostprämierung und musikalische Umrahmung 

Warme Speisen, belegte Brote, 

selbstgemachte Bauernkrapfen, Mehlspeisen 
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Mostkost Irnharting 
 

 
 

Datum: 

Samstag, 08. Juni 2019, ab 14 Uhr 

Sonntag, 09. Juni 2019, ab 14 Uhr 
Montag, 10. Juni 2019, 10 – 16 Uhr 
 

Ort: 

Schloss Irnharting/Gunskirchen 
 

Veranstalter: 
Landjugend 
 

Programm/Kulinarisches: 
Brettljaus´n, 3er Käs, div. Brote, selbstgemachter 

LJ-Most und Moste von den umliegenden Landwirten, 
hausgemachte Mehlspeisen, frische Bauernkrapfen 

Montag Feldmesse mit anschl. Frühschoppen,  

Mittag: warme Speisen 
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Mostkost Schleißheim 
 

  
 
 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
Datum: 

Sonntag, 09. Juni 2019, ab 11 Uhr 
 
Ort: 

Landgasthaus „Binder im Holz“ 
 
Veranstalter: 

ÖVP und Ortsbauernschaft Schleißheim 
 

Programm/Kulinarisches: 
Frühschoppen, Kinderwelt mit Hüpfburg und Kletter-

turm, Barbetrieb ab 19 Uhr 
Köstlichkeiten aus der Region, hausgemachte Mehl-

speisen und Erdbeerbowle 
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Krapfen-Kirtag Sipbachzell 
 

 
 
 

 
 

 
 

 
 

 

 

 
Datum: 

Sonntag, 09. Juni 2019 (Vatertag) 
 
Ort: 

Krapfenhof Sipbachzell (Leombach) 
 
Veranstalter: 

Ortsbauernschaft, Landjugend 
 

Programm/Kulinarisches: 

09.30 Uhr Festgottesdienst 
10.30 Uhr Eröffnung Krapfen-Kirtag mit Krapfen-

Schaubacken und Bauernschmankerl  
Musikalische Umrahmung 

Kinderprogramm 
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Zutaten: 

200 g Mehl, 200 g eiskalte Butter 
4 EL Most, 1Prise Salz 

 
Zum Füllen: Preiselbeermarmelade 

Zum Wälzen: Vanillezucker 

 
 

Zubereitung: 
o Das Mehl mit den eiskalten Butterstückchen gut 

mit kalten Händen abbröseln. 
o Den Most mit der Prise Salz gut untermischen 

und rasch zu einem glatten Teig verkneten. 
o Kühl und in eine Folie gewickelt eine Stunde ras-

ten lassen. 

o Auf einer bemehlten Fläche auswalken und   
kleine Scheiben ausstechen.  

o Mit Marmelade füllen und zusammenklappen. 
o Den Rand gut andrücken. Auf ein vorbereitetes 

Blech setzen. 
o Im vorgeheizten Rohr bei 180 °C ca. 8 Minuten 

hell backen. 
o Noch heiß im vanillierten Staubzucker wälzen 

 

 
Quelle: Buch Meine Mostbarkeiten,  

Marianne Obermair, Trauner Verlag 



 

 

 

 
Frisch außa, wias drin is, 
net kriacha am Bauch, 
ins Gsicht schaun und d'Händ geben 

is das Obaösterreicha-Brauch. 
 

Mostschädln werdn ma gnennt, 
Respekt håt, wer uns kennt, 

gibt's wo a Raufarei, do san ma glei dabei. 
Mir låssen uns net biegn, 
des soll nur wer probiern, 
nå der kånn unsere Fäust glei spürn. 
 

San lusti voller Kern 
und Dirndl håm ma gern, 
kennen koa Kriacharei, mir lebn so sorgenfrei, 
dazua a offenes Herz, 

a Gfühl a für an Schmerz, 
so ist der Brauch bei uns dahoam. 
 

Drum san ma stoiz drauf, 

auf unsa Landl, 
do gibts hoit Leit, die håm a Schneid zu jeder Zeit, 
und weis' an Stoiz håm, aus guatem Hoiz san, 
ist dås für's Landl a Ehr und a Freid. 
 

Mei Obaösterreich håb i gern 
und i låss mas a net wehrn, 
denn von der Donau bis zum Inn, 

då herrscht a gmütlich froher Sinn, jawohl.  

 

 


