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Saisonstart für den 
ersten Most des Jahres 

Jungmost-Produzenten mit Gratulanten: 1. Reihe, v.I.: Max Hiegelsberger, Andreas Zehtner, Irene Wurm, Stephan Peterseil, Wolfgang Schober, 
Rudolf Mitterhumer, Horst Hubmer, Franz Reisecker. 2. Reihe, v.I.: Gabriela Stein, Friedrich Pernkopf, Manfred Gössinger,  Augustin  Stögermayr, 
Maria Hopfner, Nicole und Leonhard Grabmair, Ursula Mistlbacher, Norbert  Eder,  Manuel Mistlbacher, Josef Deisinger und Maximilian Hirschvogel 

AUSGEZEICHNETE BETRIEBE 2018 

14 Produzenten haben die Prüfnummer erlangt 

Tanja und Josef Deisinger, Deisinger-Hof, Ruhstetten 99, 4223 
Katsdorf: Eva und Norbert  Eder,  Pankrazhofer, Lugendorf 7, 
4284 Tragwein • Leonhard Grabmair, Demlgut, Söllnerweg 2, 4611 
Buchkirchen S Ing. Wilfried Hirschvogel, Mittlere Kranholzstraße 14, 
4062 Thening  II  Horst Hubmer, Firlingerhof, Rexham 27, 4612 Schar- 
ten 	Clemens Kreinecker, 3erBerg, Kirchenstraße 22, 4072 Alkoven 
• Ursula und Manuel Mistlbacher, Limesstraße 34, 4060 Leonding 
• Mitterhumer-Hofstadl Heuriger, Kienbergstraße 20, 4452  Tern-
berg  r Barbara und Stephan Peterseil, Statzingerstraße 10, 4225 
Luftenberg '-.- Schauer - das beste aus Obst, Holzwiesen 9, 4076 St. 
Marienkirchen/Polsenz 	Wolfgang Schober & Maria Hopfner, Linzer 
Straße 17, 4331 Naarn 	Stögermayr BioApfelHof, Litzlfeld 4, 4902 
Wolfsegg 	Mag. Irene Wurm, Weilling 10, 4490 St. Florian 	And- 
reas Zehetner, Stein 15, 4502 St. Marien 
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Beim Genusssalon der Landwirtschaftskammer OÖ am vergange-
nen Wochenende wurde der Jungmost ausgezeichnet. Zum dritten 
Mal präsentierte er sich ausschließlich als Qualitätsmost. 

Der prämierte oberösterreichische 
Jungmost ist ein klassischer 
Apfel-Birnenmost und wird im 

Volksmund auch Misch-
ling genannt. Mostkenner 
und Mostliebhaber wird 
er durch sein fruchtiges, 
spritziges und erfrischen-
des Aroma überzeugen.  
„Duch  die vielen Son-
nenstunden zeichnet sich 
der heurige Jahrgang 
mit besonders aromati-
schen Mosten aus", so 
Landwirtschaftskammer-
OÖ-Präsident Franz Reis-
ecker. 

Der prämierte 
Most für zuhause 

„Jungmostproduzenten 
sind die Cr&rie de la Cr&ne 
der Mostproduzenten", 

heißt es in der Aussendung zur 
Jungmostprämierung vom vergange- 
nen Wochenende. 14 Mostproduzenten 

haben heuer für 17 Jungmoste die 
staatliche Prüfnummer erlangt (siehe 
Infokasten). Das Erkennungsmerk-
mal des „prämierten oö. Jungmostes" 
ist die staatliche Prüfnummer auf 
der original oö. Jungmostflasche 
samt Adler am Flaschenverschluss. 
Die Prüfung der Moste besteht aus 

einer kommissionellen 
Verkostung durch eine 
staatlich geprüfte Verkos-
tungsjury und einer La-
boranalyse. Sie wird ba-
sierend auf der Obstwein-
verordnung im Bundes-
amt für Wein- und Obst-
bau in Klosterneuburg 
durchgeführt. 

Wer den prämierten 
Jungmost zu Hause genie-
ßen möchte: Seit 10. No-
vember 2018 gibt es ihn 
bei allen prämierten Jung-
mostproduzenten direkt 
ab Hof, in deren Most-
buschenschänken und 
teilweise im Handel. Aus-
kunft gibt die Website 
www.unsermost.at  


	Page 1

